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ntitehurg

Meine Grossmutter Emma Schiesser besuchte im Jahre 1911/12 die Haushaltungsschule
in Zurich (Schweiz).

Die Koch-Rezepte schrieb sie in ein liniertes Buch. Meine Mutter bewahrte das Buch in
der Tischschublade auf. Beim Kochen und Backen lag es 6fters auf dem Kiichentisch. Der
Geruch des Buches nach Vanille und anderen Zutaten sowie die gestochene Handschrift
faszinierte mich von Kind an.

Mit der digitalen Umsetzung versuchte ich méglichst den Originalcharakter der Auf-
zeichnung zu erhalten. Die von mir erstellte Schrift Emma (Truetype-Font) basiert auf
Oma’s Originalhandschrift. Auch die Farben der Ausfiihrung wurde moglichst beibehal-
ten siehe Originalausschnitt:
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In der digitalisierten Version wurde bewusst kaum etwas verdndert. Was natirlich nicht
wiedergegeben werden kann, ist der einzigartige Geruch und meine personliche
Erinnerung an dieses Kochbuch.

Robert Schénbeck
2004 - 2006



